
 

 

  
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
APPLICATION 
Le spray vernis alimentaire est une laque alimentaire qui 
permet de donner de la brillance au chocolat, à la pâte à 
sucre, pâte d'amandes, nougatine, etc. 
 
Il permet également de protéger de l'humidité. 
 
Ce spray permet de revêtir d'une couche fine toutes 
sortes de décorations (fleurs en sucre, par exemple) et le 
chocolat. 
 
 
LIEUX D’UTILISATION 

 Restaurants 

 Pâtisseries 

 Chocolateries 

 Traiteur 
 
MODE D'EMPLOI 
Vaporiser à une distance de 20 à 25cm de vos chocolats, 
pâte à sucre ou pâte d'amandes. 
 
En cas de bouchage, passer le diffuseur sous l'eau 
chaude. 

CONDITIONNEMENT 
Unité de conditionnement (U.C) : Aérosol 
Unité de vente (U.V) : Carton de 6 unités 
Boîtier fer blanc diamètre 65 mm / Hauteur 157 mm 
Volume nominal : 520 ml / Volume net : 300 ml 
Palettisation : 1218 unités – 203 cartons 
 
LEGISLATION 
USAGE GRAND PUBLIC ET PROFESSIONNEL. 
Dangereux. Respecter les précautions d’emploi. 
Nos fiches techniques ont été réalisées dans l'état actuel de 
nos connaissances certains éléments sont susceptibles d'être 
modifiés. Photo non contractuelle.  
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Réf: A18876 VERNIS ALIMENTAIRE 300 ML KING 

Permet de donner de la brillance au chocolat et décorations alimentaires. 

 Ne transmet pas de goût au produit final  
 Protège de l’humidité  
 Incolore 

 

 
 


